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Sehr geehrte Gaste !

Wir begriiRen Sie sehr herzlich zum heutigen Festtag
in unserem Restaurant. Wir hoffen, dass Sie sich bei uns
wohlfiihlen und wiinschen lhnen einen guten Appetit.

lhr Team vom
El Rancho

VORSPEISEN

Hiihnersuppe mit Einlage
Argentinische Gulaschsuppe

Tomatencremesuppe
mit Sahne

Franzdasische Zwiebelsuppe '*

Scampi
,nach Art des Hauses® in Sahnesauce mit Knoblauch

1/2 Portion Scampi

Vitello Tonnato
nach Art des Hauses

1/2 Portion Vitello Tonnato
VOM KALB

Kalbsriickensteak mit frischen Champignons,
Butterreis und Gemiise, Sauce Béarnaise

Wiener Schnitzel
mit Pommes frites und Kaisergemiise

Kalbssteak Hawaii
mit Pommes frites und Broccoli

Kalbsmedaillons
mit Kaisergemiise und Kroketten

VOM LAMM
Lammriickensteak

mit Knoblauch, Kroketten und PrinzeRbohnen

Lammkotelett Provencale
mit Kroketten und Prinzefbohnen

Lammfilet ,,Knoblauch“
mit Knoblauchsauce, Prinzefbohnen und Rostkartoffeln

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.
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El Rancho - Steakborse

Leckere Steaks aus Argentinien
vom Holzkohlen-Grill

Bitte sagen Sie uns, wie wir lhr Steak grillen diirfen:
Englisch: blutig gebraten - Medium: rosa gebraten - Well done: ganz durchgebraten

ARGENTINISCHES HUFTSTEAK

172 klein - pegueno 200 g 25,90
173 groB - grande 300 ¢ 32,90

Ein fast vollig fettfreies, aus der Kluft geschnittenes Steak

ARGENTINISCHES ENTRECOTE

174 klein - pegueno 250 g 30,90
175 groB - grande 350 g 37,90
186  Supersteak 450 g 43,90

Auch Rib-Eye-Steak genannt, von seinem saftigen Fettkern
ziehen sich Fettmarmorierungen durch das Fleisch, die es
besonders aromatisch und saftig machen

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK

176  klein - pegueno 200 g 30,50
177 groB - grande 300 ¢ 37,50
188  Supersteak 400 g 43,50

-Rip Steak- mit Baked Potato

Unsere Rumpsteaks werden grundsétzlich mit Fettrand gebraten,
da hierdurch der saftige Fleischgeschmack erhalten bleibt.
(Die Fettmenge ist im Rohgewicht nicht enthalten)

ARGENTINISCHES FILETSTEAK
180  klein - pegueno 200 g 33,50
181 groB - grande 300 ¢ 41,50

Das zarteste Stiick aus dem Herzen der Ochsenlende als Tornedo
hoch geschnitten. Fir durchgebratene Steaks schneiden wir
dieses Stiick flach im Schmetterlingsstil.

TORNEDOS

179  Tornedos 200 g 34,50
2 Rinderfiletsteaks Black Angus
mit Champignons und PrinzeBbohnen

185  Surf and Turf 38,90
Filetsteak ca. 150g und 4 Scampi
187 Tornedos EL RANCHO 34,90

2 Rinderfiletsteaks mit Sauce Béarnaise iiberzogen,
dazu Broccoli und Pommes frites

Zu jedem Steak gehort ein Salat vom Salat-Buffet
und eine Beilage (Folienkartoffel, Pommes frites oder Reis)
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STEAKS

Pfeffer-Huftsteak mit Butterreis und Kroketten

Pfeffer-Rumpsteak mit Butterreis und Kroketten

Pfeffer-Filetsteak mit Butterreis und Kroketten
Hiiftsteak-Champignon mit Champignon-Rahmsauce und Pommes frites
Rumpsteak-Champignon mit Champignon-Rahmsauce und Pommes frites
Filetsteak-Champignon mit Champignon-Rahmsauce und Pommes frites

VOM RIND

Zwiebelsteak Hiiftsteak vom Grill (ca. 200g), mit gersteten Zwiebeln,
Prinzessbohnen, Folienkartoffel und Sauerrahm

PfefferspieR verschiedene Medaillons vom Rind am SpieR,
mit Pfeffersauce und Pommes frites

KnoblauchspieR verschiedene Stiicke vom Rind am SpieR gegrillt,
mit Knoblauchsauce und Pommes frites

»EL RANCHO“ Steak-Teller

drei verschiedene Steaks vom Grill mit frischen Champignons
Folienkartoffel und Sauce Hollandaise
ChampignonspieR

verschiedene Rindersteaks am Spiel gegrillt, mit frischen
Champignons in Sahnesauce und Pommes frites

Knoblauchsteak
Rumpsteak mit Knoblauchsauce, Pommes frites und Djuvecreis

Filet Mignon in Champignon-Safran-Sauce,
mit Butterreis und Kroketten

Filet Mignon ,,Barde® in Speck” gewickelt,
dazu Prinzessbohnen und Kroketten

Filet Mignon ,,Bauer*
mit gediinsteten Zwiebeln und Champignons, dazu Bratkartoffeln

PLATTENGERICHTE FUR ZWEI PERSONEN

Chateaubriand

500 g - fur zwei Personen

Das zarte Stiick aus dem Herzen der Ochsenlende hoch
geschnitten, mit verschiedenen Beilagen

»EL RANCHO* Platte

fiir zwei Personen, verschiedene Steaks vom Rind,

mit verschiedenem Gemiise, Pommes frites, Djuvecreis,
Butterchampignons und Sauce Béarnaise

Hausplatte
Rindersteak, Hacksteak, Schweinemedaillon,
Schnitzel ,Wiener Art“ und verschiedene Beilagen

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salat-Buffet
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VOM SCHWEIN

Schweinelendchen ,,Kalifornia“
mit Obst, Sauce Béarnaise, Gemise
und Pommes frites

Schweinelendchen ,,Jager Art“
mit Rostkartoffeln und Broccoli

Schweinefilet ,,Madagaskar® (sehr mager)
mit Madagaskar-Pfefferrahmsauce, Kroketten und Broccoli

Schweinefilet ,,Pfeffer”
mit einer Pfeffersauce, Pommes frites und Butterreis

PUTENGERICHTE

Putensteak
Steak vom Grill, mit Broccoli, Folienkartoffel und Krauterbutter

Putensteak ,,Hawaii“
mit Ananas, Banane, Sauce Hollandaise,
dazu Gemise und Kroketten

Gefilltes Putensteak Putensteak mit Gouda-Kése'
gefillt, dazu Pommes frites, Gemiise und Sauce Béarnaise

Putensteak Madagaskar mit Madagaskar-Sauce,
dazu Pommes frites und Butterreis

INTERNATIONALE GERICHTE

Pljeskawica scharf gewtirztes Hacksteak garniert
mit Pommes frites und Djuwecreis

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Pommes frites und Gemiise

Raznjici vom Schweinefilet
2 Spielchen garniert mit Pommes frites und Djuwecreis

Mix-Grill
verschiedene Fleischsorten mit Pommes frites und Djuwecreis

ZigeunerspieR Rindersteak und Schweinefilet
mit Speck” am SpieR, garniert mit Curryreis

Zagreb-Schnitzel - Cordon bleu -
Kalbsschnitzel gefiillt mit Schinken '+23
und Kase ', garniert mit Pommes frites und Curryreis

Adria Teller
Rindermedaillon, Schweinemedaillon und Hacksteak,
mit Sauce Béarnaise iiberzogen, dazu Pommes frites

»Potpourri” - Teller
Rinder- und Schweinefilet (gegrillt),
kleines Hacksteak, dazu Pommes frites und Djuwecreis

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salat-Buffet
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FISCH-DELIKATESSEN

Riesengarnelen (Gambas)
vom Grill mit Krabbensauce, dazu
Salzkartoffeln und Blattspinat

Lachssteak vom Grill (ca. 250g)
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kinder-Raznici mit Pommes frites

Kleines Schnitzel ,,Wiener Art*
mit Gemuse und Pommes frites

Rindersteak
ein Ministeak mit vielen knusprigen Pommes frites
und Tomatenketchup garniert

BEILAGEN

Rostzwiebeln

Baked Potato in Silberfolie
gebackene Kartoffel mit Sauerrahm oder Krauterbutter

Pommes frites
Broccoli
Butterchampignons

SAUCEN

Pfeffersauce
Knoblauchsauce
Champignon-Rahmsauce
Sauce Béarnaise
Pfeffersauce Pariser Art

Eis und Dessert
Gemischtes Eis mit oder ohne Sahne
Coupe ,,Dame Blanche”
Vanille-Eis ' mit heiBen Kirschen '
Mousse au Chocolat
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APERITIFS

Sherry 5cl

Medium Dry, Dry

Slivovic oder Julischka 5cl

Campari' Soda 4cl

Campari' Orange 4cl

Kir 0,11

trockener Weiwein mit Créme de Cassis

Glas Sekt

Kir Royal 0,11

Aperol Spritz 0,251
WARME GETRANKE

Tasse Kaffee®

Espresso®

Cappuccino®

Tee

Milchkaffee®

Latte Macchiato®

ALKOHOLFREIE GETRANKE

4,00

4,50
6,50
7,00
6,00
6,50
7,00
8,00

Coca-Cola'3® 0,21 3,00
Fanta'® 0,21 3,00
Sprite? 0,31 3,50
Selters 0,251 3,00
Selters 0,751 7,00
Apfelsaft 0,21 3,50
Traubensaft 0,21 3,50
Bitter Lemon "° 0,21 3,50
Tonic Water ™ 0,21 3,50
Orangensaft 0,21 3,50
Johannisbeersaft 0,21 3,50
BIERE (VOM FASS)
Warsteiner Pils 0,31 3,50
Gaffel Kolsch 0,31 3,50
Diebels Alt 0,31 3,50
Alkoholfreies Bier - Flasche - 4,00
Konig Ludwig Weisshier - Flasche - 5,50
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 5 sl
1 mit Farbstoff 4 mit Geschmacksverstarker 10 chininhaltig
2 mit Konservierungsstoff 5 koffeinhaltig 11 Steinobst kdnnte Reststeine enthalten
3 mit Antioxidationsmittel 6 mit SGBungsmittel 12 In Fischfilets konnten Reste von Graten enthalten sein

Liebe Gaste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt Thnen Auskunft tiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
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Offener Argentinischer Wein
Black Ranch 0,251

Black Ranch 0,51

Offene Kroatische Weine (0,25 1)
Kapljica kraftig, mila
Plavac rerb
Dalmatinischer Opolo (Rosé), elegant
2 Liter von diesen Weinen

Malvazija trocken

Grasevina Kutjevo «rttig, mild
Chardonnay trocken

Pinot Grigio /talien

Kroatische Flaschenweine (0,7 I)

Dalmatiner Jieviich

Plavac kapljica ners

Laski Rizling weigwein, mild, fruchtig
Opolo (Rosé), elegant

Postup rerv

Flaschenweine (0,7 I)

Black Ranch rot, argentinischer Qualitétswein
Syrah-Tempranillo, trocken

Alta Rio ,, Rioja“ rot, spanischer Qualitétswein, trocken
Zlatan Plavac rot, kroatischer Qualitdtswein, trocken
Chardonnay-Torrontés weiz,

argentinischer Qualitétswein, trocken
Pinot Grigio DOC, weil, trocken
Malvazija Laguna weis, trocken

© B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 - 30 669-22
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